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DEGUSTATION DE VINS DES POUILLES
accompagnés de produits italiens
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L'ITALIE et SES REGIONS
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LES POUILLES et SES PROVINCES

CARACTERISTIQUES
LES POUILLES Q
= SiX PrOVinCES - Capitale BARI _ PUGLIA en ITALIEN
- Quatre millions d’habitants APULIA en GREC

. . . . . - DENSITE de POPULATION
- Niveau de vie : moins de 60 % de la moyenne italienne 200 hab/km?
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SITUATION ECONOMIQUE DES POUILLES

Agricoltura UN TAUX DE CHOMAGE IMPORTANT

. s AUTOUR DE 20 % - ITALIE 12 %
Terziario JAL
168.813 . . .
50 ,2% P Regloni Tasso di D::/:;cupazlone
I Industria 1° | calabria 22,2 |
77.077 2° | campania 21,5 | I
‘ 22,9% 3° | sicilia 21,0 |
4° | Puglia 19, | I
5° | sarcegna 17,5 |
6° | Molise 15,7 | I
7° | Basilicata 15,1 | I
8° | Lazio 12,3 |

- 9° | Abruzzo 11,5 |
10° | Marche 11,0 | [ —
UNE ECONOMIE 11° | Piemonte 10,6 | (I
FORTEMENT DEPENDANTE 12¢ | Umbria 10,5 | I
° L .9 | I
DE L’AGRICULTURE (27 %) >
14° | Toscana 8,7 | I
15° | Emilia-Romagna 8,4 | I
16° | Valle d'Aosta/Vallée d'Aoste 8,4 [
17° | Lombardia 8,1 | I
18° | Veneto 7,7 | I
19° | Friuli-Venezia Giulia 7,6 | I
20° | Repubblica di San Marino 6,6 | I
212 | Trentino-Alto Adige/Stdtirol 5,5 | I
22° | Citta del Vaticano o,0 | I

Source : Gouvernement Italien



NOUVELLE DIFFICULTE POUR LES POUILLES

LE SUD DE L’ITALIE
FAIT FACE A UNE ARRIVEE
MASSIVE de MIGRANTS
1. SICILE
2. LAZIO
3. POUILLES

Source : Gouvernement Italien

TOTALE: 67128

®  Abruzzo®* 1% Basilicata 1%

®  Umbria 2
/
Trentino A. A. 1%
P

Molise 2%

\

W Friuli-Venezia Giulia 3% B Sicilia 21%

®  Marche 3%

®  Veneto 4%

B Toscana 4

B Emilia-Romagna 5% B Lazio 13%

m | Puglia 9%

B Campania

B Calabria 7% ®  Lombardia 9%

CHIFFRES POUR 2015



LES POUILLES et LE TOURISME (12

QUATRE SITES « PATRIMOINE MONDIAL DE L'UNESCO »
(51 EN ITALIE, 1" PAYS AU MONDE POUR LES SITES DE L’'UNESCO)

MATERA
(retenu en 1993)
VILLAGE CONSTRUIT DANS LA ROCHE
MAISONS TROGLODYTES
PROCHE DE BARI

MATERA

4 N

CASTEL DEL MONTE
(retenu en 1996)
CONSTRUIT AU 132éme SIECLE
ARCHITECTURE MILITAIRE

PROCHE DE BARI

J




LES POUILLES et LE TOURISME (22

"SAN MICHELE ARCANGELO

««««««

TRULLI D’ALABEROBELLO
(retenu en 1996)
PROCHE DE BARI

FORMES EXCEPTIONNELLES

1500 « HABITEES »

SANCTUAIRE SAN MICHELE
ARCANGELO
(retenu en 2011)
PRES DE FOGGIA
CONSTRUIT EN 490 ap. JC

TRULLI



LES POUILLES : DEUXIEME REGION POUR LA PRODUCTION DE VINS EN ITALIE
ITALIE : 1°* PRODUCTEUR MONDIAL DE VINS AVANT LA FRANCE DEPUIS 2015

v Produzione di vino in Italia per regione

var. Quota su

2015/14 prod. tot.

(.000 hl) (.000 hl) (.000 hl) % %
Veneto 10.068 10.459 10.539 0,8% 21,4%
Puglia 10.683 7.581 8.699 14,7% 17,7% jf—
Emilia Romagna 9.100 7.912 8.140 2,9% 16,5%
Sicilia 6.150 3.962 5.069 27,9% 10,3%
Piemonte 2.945 2.853 2.827 -0,9% 5.7%
Abruzzo 2.946 2.877 2.735 -4,9% 5,6%
Toscana 2.447 2.678 2.669 -0,3% 5.4%
Friuli Venezia Giulia 1.459 1377 1.636 18,8% 3.3%
Trentino Alto Adige 1.879 1.202 1.401 16,6% 2,8%
Lombardia 1.594 1.348 1171 -13,1% 2,4%
Lazio 1181 1.022 1.088 6,4% 2,2%
Marche 1.018 895 980 9,5% 2,0%
Campania 753 372 742 99,2% 1,5%
Sardegna 602 458 543 18,4% 11%
Umbria 377 477 508 6,5% 1,0%
Molise 260 150 210 40,2% 0,4%
Calabria 140 103 17 13,6% 0,2%
Basilicata 104 61 86 £1,2% 0,2%
Source :
e Liguria 35 40 41 2,3% 0,1%
Agriculture Valle D'Aosta 18 18 14 -19,3% 0,0%

Italie Totale Italia 53.759 45.846 49.216 7.3% 100,0% 8



Les Principaux Cépages des Pouilles

en Rouge et en Blanc

Puglia

ROUGE BLANC
VPrimitivo K [Trebbiano toscano
hegro amaro ¥ Bianco d’Alessano
Bangiovese s [Pignoletto
[VIontepuIciano Malvasia bianca ¥
Nalvasia nera di Br. Verdeca
bombino nero Bombino bianco
Nalvasia Trebbiano abruzzese

va di Troia Fiano e

Le PRIMITIVO est le cépage rouge

le plus caractéristique des Pouilles

Origine : Croatie, repris aussi en
Californie (Zinfandel)

altri
34%

trebbiano giallo_—"
blagcqrebbiano ontepulciano

5% toscano A nero
bianco 11%

Production des Pouilles
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DEUX VINS BLANCS
CEPAGE TYPIQUE POUILLES

JLLECT m r""\\

- MALVASIA BIANCA
- FIANO PUGLIA
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MALVASIA BIANCA

- Cépage Pinot Blanc et

Malvasia Bianca des Pouilles
- Jaune paille, reflets verdatres

- Péche et Abricots
- Degré : 12 ° - Région : Cote

lonienne

FIANO PUGLIA
- Cépage typique des Pouilles
- Origine grecque
- Robe jaune paille, reflets verts
- Pommes vertes et Sauge
- Degré : 12 ° - Région : LECCE
bord de mer
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TROIS VINS ROUGES
CEPAGE TYPIQUE POUILLES

PRIMITIVO
SANGIOVESE

NEGRO AMARO
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PRIMITIVO
CARBERNET - SAUVIGNON NEGRO AMARO
- Cépage international et SANGIOVESE PUGLIA - Cépage international et
Primitivo (Zinfandel) des Pouilles Negro Amaro des Pouilles

= Cépage Sangiovese des Pouilles
) . - Rouge, reflets parme
- Rouge rubis, reflets violets

- Cerises et Fruits rouges B Cerls,es, Fru'Es ro,ug.es
- Degré : 12.5 ° - Région : MURGIA | | - Degré : 12.5° - Région : LECCE
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- Rouge, reflets parme
- Violettes, Poivrons rouges, Epices
- Degré : 13 ° - Région : TARENTE



UN VIN ROSE
ROSATO PUGLIA

ROSATO PUGLIA
- Origine Pouilles, bord de mer
- Péche, Fruits tropicaux
- Degré : 12 ° - Région : Tarente

Golfo Gallipoli
di Taranto

12



LES PRODUITS ITALIENS : UN TOUR DANS DE NOMBREUSES REGIONS

CHARCUTERIE

MORTADELLE
(Bologne)
PROSCIUTTO
(Parme)
BRESAOLA
(Sondrio)
SAUCISSON
(Modéne)
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FROMAGE

SARDE
(Sardaigne)

PROVOLONE
(Campanie)

ASIAGO
(Vénétie)

DESSERT
CUNESI
AMARETTI
PANACOTTA

(Cuneo)




